
 

 

Küche von 12-14 und 17-20 Uhr 
(last order bitte 15 Minuten 
vor Küchenschluss). 2024-08 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Flammkuchen „Elsass“ mit 
Speck- und Zwiebeln   
 € 11,95    

 
 

Flammkuchen „Griechische Art“ mit 
Hirtenkäse und Kirschtomaten 
     € 13,95 

Flammkuchen mit mediterranen  
Gemüsen belegt  -vegan-  € 14,95 

 

 
 

 

 

Klassiker:  

 

 

 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Butterklößchen € 6,80  

 
Großer Salatteller mit bunten Salaten,   
Joghurt-Kräuter-Dressing oder 
Balsamico-Dressing, Baguette  € 12,50 

 
▪ mit gebratener Hähnchenbrust 

und Baguette  € 17,90 

 
                                                                                 

Schnitzel vom Schweinerücken „Wiener 
Art“   mit Pommes frites, Salate € 17,00   
*mit Champignonrahmsauce plus € 2,75 

*mit Pfeffersauce plus 
 € 2,75    

 
Gebratene Hähnchenbrust 

mit Currysauce, Basmati-Reis 
 und Salaten 

 € 21  
 

Vitaminchen: Kleiner Beilagensalat mit 
bunten Salaten und 

Joghurt-Kräuter-Dressing 
€ 5,50 

 

Forelle 

 

 

 

Für Ihre Junioren bis 16 Jahre:  
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 
€ 8,90  
 

Portion Mayonnaise € 0,50  
 

 

Sauerländer Forelle- gebraten- 
„Müllerin“, Petersilienkartoffeln, 
Salate € 19,90    
 
Gebratene Forelle mit Mandelbutter,  
Petersilienkartoffeln und   
Salaten € 22,50 

 
Feine Forelle mit Kräutern gefüllt, in 
Olivenöl gebraten, 
Schwenkkartoffeln, Salate € 23,90 
 
 

 
 

 

 

  

 

 

 

 

Der  DESSERT-TIP:  
  

Hausgemachtes 
Schokoladenparfait mit 

Himbeermark € 7  
 

 

An Sonn- und Feiertagen sowie 
nach Betriebslage und Personallage 

 kann unser Angebot variieren. 



 

 
  

 
Gebratenes Zanderfilet an gerahmten Weinkraut mit 

Schwenkkartoffeln  
€ 24,50 

 

Tranchen vom Damhirsch-Rücken mit Preiselbeersauce, 
Rosenkohl und Spätzle 

€ 29,50 
 

Rumpsteak vom Grill mit leichter Pfeffersauce und grünen 
Speckbohnen, Kartoffelplätzchen  

€ 28,50 

 

       Lecker süss:  

Berliner Luft: Weißweincreme mit Himbeermark € 5,90 

Herrencreme mit Rum € 4,50  
(auch alkoholfrei) 
 

Creme brulee € 4,90  
 
 

 


